GIFFARD MOJITO

DEPUIS 1885

Sirup aus naturlichen Minze- und Limettenaromen.

O Farbe:klar
O Nase: sehr frisches Minzearoma, begleitet von einer leichten Zitronennote
Q Gaumen: erfrischend mit Limettennoten.

':g Cocktail Rezepte
\ir]v 100 cl

Sparkling Mojito (alkoholfrei): 3 cl Giffard
Moijito Sirup, 1 cl frischer Limettensaft, Eis, mit
Sprudelwasser auffullen.

Serviermoglichkeiten

Classic mojito: 2 cl Giffard Mojitosirup, 1 cl Mit Mineral- oder stillem Wasser oder
frischer Limettensaft, 4 cl Rhum blanc Clément, in Cocktails.
mit Sprudelwasser auffullen.
Blue mojito: 2cl Giffard Maojitosirup, 2cl Giffard Kombinationsméglichkeiten fir
Blue Curacao Sirup, 4cl Sprudelwasser, 4cl Cocktails
Vodka Tovaritch. Mojito /Zitrusfrichte (Limette, Pink
Flower mojito: 1cl Holunderblite Sirup+ 0.5 cl grapefruit, Mandarine...)
Moijito Sirup+ 15 cl weiB Wein+1/2 Minz Blatt Mojifo/ Minz
Mojito/Schokolade, Kakao
Mojito/Rum
Mojito/Vodka
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